
 

 

 

 

 

 

 
 
Liebe Gäste, 

liebe Freunde, 

 

Gestern haben wir unseren Cabernet Franc gelesen, 

aus dem wir dieses Jahr einen köstlichen Rosè 

zaubern. Der Gemischte Satz 2023 ist bereits im 

Weinfass und wir können es kaum erwarten, bald 

auszustecken!  

 

Samstag, 4. bis Sonntag, 5. November 

Mittwoch, 8. bis Sonntag, 12. November 
 

Knusprige Gansln & Cabernet Franc Rosé 2023 

 

Unsere knusprigen Gansln servieren wir wie immer 

traditionell mit Rotkraut oder Krautsalat sowie 

Erdäpfelknödel, Birnen und Preiselbeeren, alles 

selbstgemacht. Davor gibt’s klare Ganslsuppe mit 

Gansl-Leberknödel oder Nudeln. Wir bieten auch 

warme & kalte Schmankerl vom Heurigenbuffet 

an. 
 

Und was würde dazu besser passen als unser 

Gemischter Satz, Cabernet Franc oder der heurige 

Staubige, dieses Jahr Weiß und Rose!  

 

Bitte um Reservierung mit Uhrzeit, Namen und 

Telefonnummer: 0664 544 0430 (Erich) oder 

schiefer-giebel@aon.at  

 

Wir freuen uns auf euren Besuch.  

Herbstliche Grüße aus Neustift am Walde, 

 

 

Erich, Birgit & Familie 

 

 

PS: Nimms mit „hoam“: Für alle, die unser gschmackiges Gansl gerne Zuhause genießen möchten, 

packen wir es auf Vorbestellung auch gern frisch ein. 

 

 

 

 

 

 

 

Schiefer Giebel – Buschenschank Ferschel 
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Ausg’steckt zum 
Ganslessen 2023
Sa., 4.11. bis So., 5.11.
Mi., 8.11. bis So., 12.11.

Bitte nur auf Vorbestellung!

Nimm‘s mit „hoam“ 
Für alle, die unser g‘schmackiges Gansl 
Zuhause genießen möchten, packen 
wir es gerne ein!




